PANSTWOWA WYZSZA SZKOLA ZAWODOWA
im. Prezydenta Stanislawa Wojciechowskiego
ul. Nowy Swiat 4, 62-800 Kalisz
tel. 76-79-525, 76-79-543, fax. 76-79-506, 76-79-529
www.pwsz kalisz.pl, e-mail : m.fulek@pwsz kalisz.pl

oglasza konkurs ofert

na najem lokali w celu zagospodarowania i prowadzenia uslug
gastronomicznych w obiektach Panstwowej Wyiszej Szkoly Zawodowej
im. Prezydenta Stanislawa Wojciechowskiego w Kaliszu, tj.:

- Klubu Studenckiego ,,Drukarnia” w Gmachu Gléwnym
przy ul. Nowy Swiat 4,

- bufetu gastronomicznego w budynku Collegium Medicum
przy ul. Kaszubskiej 13.

Uczelnia przewiduje zawarcie umowy najmu lokali na okres 2 lat.

Oferty w zamknietej kopercie, oznaczonej ,, konkurs ofert- prowadzenie bufetéw
gastronomicznych” nalezy skladaé¢ do dnia 23 wrzesnia 2014 r. do godz. 14:00

w Dziale Technicznym PWSZ w Kaliszu przy ulicy Nowy Swiat 5, w pokoju nr 14
(Ip). Otwarcie ofert nastapi 23 wrzesnia 2014 r. J-w., 0 godz. 14:15.

Konkurs zostanie rozstrzygniety w terminie 30 dni od daty sktadania ofert.

Warunkiem wzigcia udziatu w konkursie jest:

- udokumentowane doswiadczenia w prowadzeniu samodzielnie dziatalnosci
gastronomiczne;j.
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WARUNKI UDZIALU W KONKURSIE
»Najem lokali w celu zagospodarowania i prowadzenia ustug gastronomicznych
w obiektach PWSZ w Kaliszu”

I. Przedmiot konkursu

. Panstwowa Wyzsza Szkota Zawodowa im. Prezydenta Stanistawa Wojciechowskiego

w Kaliszu przy ulicy Nowy Swiat 4 — Zamawiajacy / Wynajmujacy , Regon 250938764, NIP
618-18-80-248, strona www.pwsz.kalisz.pl e-mail: m.fulek@pwsz.kalisz.pl ~ zaprasza do
udziatu w konkursie ofert na:

1). zagospodarowanie i prowadzenie bufetu gastronomicznego w Gmachu Glownym PWSZ w
Kaliszu przy ulicy Nowy Swiat 4 (przyziemie),
2). zagospodarowanie i prowadzenie bufetu gastronomicznego w obiekcie Collegium Medicum
PWSZ w Kaliszu ul. Kaszubska 13.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwosé skladania ofert czgsciowych na poszczegélne lokale
tzn. 1)1 2). Zamawiajacy bedzie wybierat Najemce dla wszystkich lokali razem.

Ad 1). Powierzchnia przeznaczona do wynajmu obejmuje:
- bufet (czes¢ jadalna) — 37,80 m> plus zaplecze kuchenne 35,94m>.

Ogétem = 73,74 m*
Pomieszczenia znajduja sie w stanie wykoficzonym. Bufet wyposazony jest w 4szt. stoly ,
12szt. taboretéw, lade. Kuchnia (czyli zaplecze  bufetu) wyposazona jest w: kuchenke
elektryczng czteropalnikowa, wyciag — 2 szt., zZlewozmywak, umywalke, st6t kuchenny, szafe i
regal. Istnieje mozliwosé wykupienia dodatkowego wyposazenia (stoliki, krzesta, lada
bufetowa, potki, bemary) od dotychczasowego najemcy.
Gastronomia prowadzona bedzie dla okoto 1.000 studentéw studiow dziennych i ok. 500
studentow studiéw zaocznych Wydziatu Zarzadzania.

Ad 2). Powierzchnia przeznaczona do wynajmu obejmuje :

- bufet z jadalnia 57,4 m?

- kuchnia z zapleczem 73,7 m?

Ogétem: 131.1 m?

Pomieszczenia znajdujg si¢ w stanie wykoriczonym , przygotowane do wyposazenia. Kuchnia
posiada piec gazowy 4-palnikowy z pochtaniaczem.

Istnieje mozliwos¢ wykupienia wyposazenia (stoliki, krzesta, lada bufetowa z regatami

1 pétkami, bemary) od dotychczasowego najemcy.

Mata gastronomia prowadzona bedzie dla okoto 900 studentéw studiow stacjonarnych i ok. 350
studentéw studiéw niestacjonarnych Wydziatu Medycznego i Wydziatu Rehabilitacji i Sportu.

- Najemca w ramach zawartej umowy powinien :

1). Wykona¢ aranzacje pomieszczen i doposazy¢ je na koszt wlasny,

2). Uruchomi¢ bufet z malq gastronomia, w tym tanie positki $niadaniowe i obiadowe
dla studentéw, cieple i zimne napoje, owoce itp., bez rozprowadzania napojow

alkoholowych i uzywek.

3). Bufety musza by¢ czynne w dniach prowadzenia zaje¢ dydaktycznych uczelni (poniedziatek
-pigtek) i w dni zjazdowe studiow niestacjonarnych (sobota, niedziela) zgodnie
z harmonogramem roku akademickiego i planem zjazdow , w godzinach minimum 9.30-
16.00, maksimum 7.00-21.00 oraz w terminach konferencji, imprez okolicznosciowych
i kulturalno-rozrywkowych.

4). Realizowaé¢ zamowienia Uczelni na $wiadczenie dodatkowych ustug gastronomicznych, a w
szczegolnosci cateringowych (na podstawie odrebnych ofert i zlecen).

. Najemca nie bedzie mégt prowadzi¢ produkcji potraw zwiazanych z realizacja ustug
gastronomicznych poza obiektami PWSZ w Kaliszu.
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Najemca bedzie zobowiazany do platnosci na rzecz Uczelni Czynszu miesi¢gcznego za
dzierzawione lokale w wysokosci i na warunkach okreslonych w umowie dzierzawy.

Najemca zobowiazuje si¢ zapewniaé odpowiednie warunki sanitarne w lokalach oraz dokonaé
zakupu lub dzierzawy pojemnikéw na $mieci i oproznianiaé je na swoj whasny koszt. Miejsce
skiadowania odpadow wyznaczy kierownik kazdego z obiektow.

Najemca, poza kosztem czynszu i $mieci, nie bedzie ponosit dodatkowych kosztow zwigzanych
ze zuzyciem wody, Sciekéw, energii elektrycznej i gazowej, centralnego ogrzewania oraz
kosztéw zwiazanych z biezacym utrzymaniem obiektow.

Zaleca si¢ dokona¢ wizji lokalnej pomieszczen — termin wezesniej uzgodni¢ z inz. Mariusz
Fulek tel. 62 76-79-543 kom. 600965077 (w pok. nr 3 ul. Nowy Swiat 5)

Pracownikami uprawnionymi do kontaktéw z oferentami sq : inz. Mariusz Fulek tel. 62 76-79-
543 kom. 600965077 pok. nr 3, mgr inz. Ewelina Chmielewska tel. 62 76-79-529 w pok. nr 14
budynku biurowego przy ul. Nowy Swiat 5, Mariusz Szczurek kom. 606212417 pok. nr 104
przy ul. Kaszubskiej 13; w godz. 8.00 — 15.00.

Okres obowiazywania umowy bedzie wynosil 2 lata, z mozliwoscia przedtuzenia i rozszerzenia
zakresu umowy.

W miesigcach wakacji (od 1 lipca do 30 wrzesnia ) ..najemea” , po wezesniejszym uzgodnieniu
z ,Wwynajmujacym”, moze zawiesi¢ dziatalnosé lokali za obnizenie stawki czynszu do 30%
zadeklarowanej w ofercie.

Uczelnia uzyczy Najemcy wlasne urzadzenia gastronomiczne oraz meble bedace na
wyposazeniu dzierzawionych lokali, na podstawie protokoléw przekazania.

W razie zniszczenia wymienionych skladnikéw majatkowych lub ich utraty z przyczyn lezacych
po stronie Najemcy, bedzie on zobowiazany do pokrycia ich rzeczywistej wartosci, obliczonej
wedlug cen nabycia, przy uwzglednieniu stopnia zuzycia lub pokrycia catkowitych kosztéw
naprawy.

Nieruchomo$¢ wymieniona w pkt.1 ppkt. 1) objeta jest nadzorem konserwatora zabytkow —

wszelkie zmiany (remonty, modernizacje) moga by¢ dokonywane wylacznie po uzyskaniu
zgody od konserwatora zabytk6w i z zastosowaniem jego zalecen.

II. Warunkiem wzigcia udzialu w konkursie

1.W konkursie moga wziaé¢ udzial Wykonawcy- Najemcy posiadajacy wiedze i do$wiadczenie

oraz odpowiednia sytuacj¢ ekonomiczng i finansowa a takze osoby zdolne do wykonania ushugi.

. W celu potwierdzenia posiadania wiedzy i doswiadczenia Wykonawca- Najemca powinien

wykaza¢ si¢ nalezytym wykonaniem w okresie ostatnich 3 lat przed uplywem terminu
skladania ofert, a jezeli okres prowadzonej dziatalnosci jest krotszy - w tym okresie lub ze jest
w trakcie wykonywania ustug gastronomicznych, tj.: prowadzit lub prowadzi co najmniej 1
(jeden) aktualnie czynny punkt gastronomiczny (np. kantyna pracownicza, bar restauracyjny,
restauracja, itp.) umozliwiajacy jednoczesne zywienie co najmniej 40 0s6b lub prowadzit albo
prowadzi co najmniej 2 (dwa) aktualnie czynne punkty gastronomiczne umozliwiajace
Jednoczesnie zywienie co najmniej 20 0s6b kazdy;

3.Oferta—na zalaczonym Formularz oferty wraz zatacznikami-powinna zawieraé:

3.1. okreslenie rodzaju oraz nakladéw na aranzacj¢ wnetrz, propozycja stawki czynszu w
Ziotych za m2, dla kazdego obiektu — lokalu i

3.2. planowany zakres dziatalnosci gastronomicznej —karta dan i asortyment, planowane
godziny dostgpnosci bufetéw od poniedziatku do piatku i w soboty- niedziele zjazdowe,



3.3. aktualny odpis z wlasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrgbne przepisy wymagaja wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu
wykazania, ze profil dzialania wykonawcy odpowiada przedmiotowi zamowienia jak
rowniez potwierdzajacy upowaznienie 0s6b do reprezentowania firmy (podpisania oferty
1 umowy), wystawiony nie wczesniej niz 6 m-cy przed uplywem terminu skladania ofert .

3.4. umowe regulujaca wspélprace podmiotéw wystepujacych wspolnie (w przypadku; spotki

cywilnej, konsorcjum).
3.5. doswiadczenie zawodowe - udokumentowanie doswiadczenia w prowadzeniu samodzielnie
dziatalnosci gastronomicznej, wzér stanowi zalacznik nr 1 Doswiadczenie zawodowe.

Uwaga : do formularza oferty powinny by¢ zalaczone wszystkie dokumenty wymagane w pkt. 3
w_formie oryginaléw lub kserokopii poswiadczonych za zgodno$é z oryeinatem przez
wykonawce. Oferta powinna byé podpisana przez osoby upowaznione do podpisywania oferty.
aw przypadku spéfek cywilnych przez wszystkich wspotwiascicieli lub pelnomocnika
(oryginal pelnomocnictwa zataczyé do oferty).

4. Dla oceny ofert Zamawiajacy przyjat nastgpujace kryteria i ich znaczenie :
a) Calkowita miesieczna wysokosé stawki czynszu - 100 %

Uwaga: Stawka czynszu netto za 1 m?m-c nie moze by¢€ nizsza niz 5 zZt/m?2
Oferty z ceng nizsza zostang odrzucone.

W przypadku otrzymania réwnorzednych ofert, rozstrzygniecie konkursu zapadnie w trybie
bezposredniej licytacji.

5. Termin sktadania ofert uptywa dnia 23 wrzesnia 2014 r. o godz. 14.00.
Oferte nalezy zlozy¢ w zamknietej kopercie, oznaczonej ,, konkurs ofert- prowadzenie bufetéw
gastronomicznych” ,w siedzibie Dziatu Technicznego PWSZ w Kaliszu przy ul. Nowy Swiat 5,
w pokoju nr 14.

6. Konkurs zostanie rozstrzygniety w terminie 30 dni od daty wyznaczonej na skladanie ofert.

7. Wykaz zalacznikéw do niniejszej specyfikacii:
1).Formularz oferty
2) Doswiadczenie zawodowe — zat. nr 1
3) wzér umowy- zal. nr 2

Kie?!OWMk-Oziatu Oslugi Gospoda

inz. Mariusz futek

Kalisz , dnia 15 wrzesnia 2014r.



