Zatacznik Nr 2B. Plan studiow niestacjonarnych od 2021-2025

Kierunek: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI | ZYWIENIE CZEOWIEKA
Zajecia w Uczelni 1301 godz.

Semestr |
Kod przedmiotu Nazwa przedmiotu w C L P ECTS
2030-TZ-IN-1P-MAT Matematyka 10e 15 - 5
2030-TZ-1N-1P-FIZ Fizyka 10e 15 _ 5
2030-TZ-1N-1P-GIGW Rysunek techniczny (grafika inz.) 8 - - 16 4
2070-TZ-1IN-1P-CHN Chemia nieorganiczna 12e 10 - 5
2050-TZ-IN-1A-TI Technologia informacyjna - - - 20 2
2070-TZ-IN-1K-SPS Surowce przemystu spozywczego 15 - 10 10 5
2050-TZ-1N-1P-CHOG | Chemia ogdlna - - 9 - 1
2050-TZ-1N-1P-WPJ Wykorzystanie promieniowania ) ) 9 ) 1
jonizujacego w przemysle spozywczym
1000-TZ-1N-1A-KJP Kultura osobista i savoir/Kultura j. polskiego 15 ) ) 2
Ogotem 55 55 28 46 30
184
Semestr Il
Kod przedmiotu Nazwa przedmiotu w C | L P ECTS
2030-TZ-1N-2P-MAT Matematyka 14 2
2030-TZ-1N-2K-IPPR | Informatyczne wspomaganie projektowania 10 - - 30 5
2070-TZ-IN-2P-ANAL | chemia analityczna 5 10 | 20 - 5
14 8
2070-TZ-1N-2P-CHO Chemia organiczna € - - 5
2040-TZ-1N-2P-EKOL Biologia i Ekologia 6 16 ) ) 4
2030-TZ-1N-2P-MAS Maszynoznawstwo 8e 14 - 10 5
2070-TZ-1N-2K-OzEP | Organizacja, zarzadzanie i ekonomika i 10 ) ) )
przedsiebiorstw zywnosciowych
4090-TZ-1N-2A-ANG1 | Jezyk obcy - 18 - - 2
Ogodtem 43 90 20 40 30
193 30




Semestr Il

Kod przedmiotu Nazwa przedmiotu W ¢ L P | ECTS
2070-TZ-1N-3P-CHO Chemia organiczna - - 20 - 3
2030-TZ-1N-3K-IPR Inzynieria procesowa 12e 8 16 - 6
2070-TZ-1N-3P-BE Biochemia i enzymologia 16e 16 g
2070-TZ-1N-3S-AUPS | Aparatura i urzadzenia przem. spozywczego | 12e | 10 - 18 6
2040-TZ-1N-3P-OCHS | Ochrona srodowiska 10 7 - - 2
2070-TZ-1N-3K-GWS Gospodarka wodno-$ciekowa w zaktadach 6 g 5
przemystu spozywczego
1000-TZ-1N-3A-EKON | Ekonomia/ lub Podstawy zarzadzania 8 10 2
2030-TZ-1N-3A-BHPE Bezpieczeristwo pracy i ergonomia - 10 - - 1
2030-TZ-1N-3A-OWIN | Ochrona wiasnosci intelektualnej - 6 - - 1
4090-TZ-1N-3A-ANG2 | Jezyk obcy - 18 - - 2
211
Semestr 1V
Kod przedmiotu Nazwa przedmiotu w ¢ L P ECTS
2070-TZ-1N-4S-CHAZ | chemia i analiza Zywnosci 8e -- 30 - 6
2070-TZ-IN-45-OTZ | Ogélna technologia zywnosci lde | - 16 - 6
2070-TZ-1N-4P-TGC | Termodynamika i gospodarka cieplna 6 8 10 5
2070-TZ-1N-4K-TG Technologie gastronomiczne 12 - 15 - 2
2070-TZ-1N-4K-0Z Opakowalnictwo zywnosci 9 - - - 1
2070-TZ- IN- 4K- Biokonwersja odpadow przemystu
BOPS - 00 -1 - 168 2
spozywczego
2070-TZ-1N-4K-PZ Podstawy zarzgdzania 8 10 - - 2
2070-TZ-1N-4K-0B(1 | Przedmioty obieralny (1) — student wybiera 1 18 | 18 - - 5
przedmiot z listy dostepnych
4090-TZ-1N-4A-ANG3 | Jezyk obcy - 18 2




Zajecia ogdélnouczelniane- student wybiera 1 9 1
przedmiot
, 86 44 | 71 6
Ogodtem 30
207
2070-TZ-1N-4S-PRYD Praktyka zawodowa 1 (3 miesigce- wpis zal. w s.VII) -
Semestr V
Kod przedmiotu Nazwa przedmiotu w ¢ L P ECTS
2030-TZ-1N-5P-SOWB | Statystyczne opracowanie wynikéw 10 10 5
badan
TZ-1N-55- Technologia zywnosci pochodzenia
2070-TZ-1N-55-TZPZ . gla zy p 14e ) 18 5
zwierzecego
2070-TZ-1N-5K-SEZ Sensoryczna ocena zywnosci 6 10 8 3
2070-TZ-1N-5K-MZ Mikrobiologia zywnosci 14e - 26 6
2070-TZ-1N-5K-ZC Zywienie cztowieka 24e - 18 6
2070-TZ-1N-5K-PZ Prawo zywnosciowe 8 1
4090-TZ-IN-5A-ANG | jazvk obcy 18e 2
2070-TZ-1N-55-0B(2) | Przedmiot obieralny (l1) 9 - 9 2
2070-TZ-1N-55-0B(2) | Przedmiot obieralny (IV) 9 - - 2
Zajecia ogdlnouczelniane -student 9 - - - 1
wybiera 1 z listy tych przedmiotéw
Ogotem 96 36 | 61 28
30
220

Semestr VI




Kod przedmiotu Nazwa przedmiotu w | C| L | P | ECTS
2070-TZ-1N-65-TPOW | Technologia przetwdérstwa owocow
. 12e - 18 - 4
i warzyw
2070-TZ-1N-65-TPPC | Technologia produktow piekarskich i g 9 5
cukierniczych
2070-TZ-1N-65-TF Technologia fermentacji 8 - ) 8 2
2070-TZ-1N-65-TAK Technologia i analiza koncentratéw g 15 5
spozywczych
2070-TZ-IN-6S-BZ | Bjotechnologia zywnosci 8 - 8 - 2
2070-TZ-1N-65-CUPZ | Chtodnicze utrwalanie,
. . . L. 8e 10 - 10 4
przechowalnictwo i transport zywnosci
2070-TZ-1N-6K-BHPZ | Bezpieczenstwo i higiena produkgji 5 9 ; ; 2
zywnosci
2070-TZ-1N-65-TOKZ Toksykologia zywnosci 8 - 10 - 2
2070-TZ-1N-65-ZWGL | Zywienie wybranych grup ludnosci z
elementami dietetyki 12 - - 14 2
2070-TZ-1N-6S-PLTZ | Zasady projektowania procesow 10 6 5
technologicznych
2070-TZ-1N-6K-SZBZ Systemy jakosci oraz zarzadzanie ge 9 5
bezpieczenstwem zywnosci
1000-TZ-1N-5A-S0C Socjologia/Podstawy psychologii 8 - - - 1
2070-TZ-1IN-65-0B(2) | przedmiot obieralny (Ill) 9 - - - 1
2070-TZ-1IN-65-0B(2) | przedmiot obieralny (V) 18 - - - 2
Ogotem w sem. VI 120 | 47 1 51 | 38 30
256

2070-TZ-1N-6S-PRYD

Praktyka zawodowa -cz2 (tgcznie 6
miesiecy - wpis zaliczenia i pkt. ECTS w
sem. VII)




semestr VIl

Kod przedmiotu Nazwa przedmiotu w ¢ L P ECTS
2070-TZ-1N-75-SEMD | Seminarium dyplomowe - - - 20 2
2070-TZ-1IN-75-PRID | Projekt dyplomowy - - - 10 1
2070-TZ-1N-7S-PRAD | Praca dyplomowa B, . . . 5

2070-TZ-1N-75-PRYD

Zaktady przem. spoz.
Praktyka zawodowa (1 2) 32
6 miesiecy (sem. 4 - 7)

- - - 30
Ogotem 40
30

LISTA PRZEDMIOTOW OBIERALNYCH

Przedmiot obieralny I: 1- Woda w zywnosci i zywieniu

2- Suszarnictwo w przemysle spozywczym

Przedmiot obieralny Il: 1- Zywno$¢ ekologiczna

2- Bioaktywne skfadniki zywnosci

Przedmiot obieralny lll: 1- Dodatki funkcjonalne w produkcji zywnosci

2- Substancje antyzywieniowe w surowcach i produktach spozywczych

Przedmiot obieralny IV: 1- Konfekcjonowanie i dystrybucja zywnosci

2. Aspekty psychologiczne zywienia

Przedmiot obieralny V: 1- Wentylacja i klimatyzacja w przemysle spozywczym i gastronomii

2- Wybrane aspekty systemdw zarzgdzania jakoscig zywnosci




