
Czyść i dezynfekuj 
powierzchnie i przybory

niezbędne do przygotowania
posiłku

Bezpieczeństwo żywności w pracy

Czy wiesz,
że...

co roku 1/10 osób na świecie
choruje z powodu

skażonej żywności?

Zadbaj o higienę rąk 
przed jedzeniem

Myj owoce i warzywa
czystą wodą

....jako pracownik

Pomóż sobie i innym!

Grupy szczególnie narażone
na choroby przenoszone

drogą pokarmową:

osoby starsze

osoby ubogie

dzieci poniżej
5 roku życia



Co możesz zrobić jako pracodawca?*

Spełnij te 
5 kroków!

Przestrzegaj przepisów
 dotyczących 

bezpieczeństwa 
żywności

Zadbaj o edukację
w zakresie 

bezpieczeństwa 
żywności

Zapewnij urządzenia 
chłodnicze i grzewcze

Promuj
 wśród pracowników 

5 kluczy WHO
o bezpiecznej

żywności

Przygotuj miejsca
do bezpiecznego
mycia surowych
owoców, warzyw

i naczyń

Zapewnij płyn
do dezynfekcji

rąk

Co możesz
zyskać?

wyższy potencjał zarobkowy

niższa absencja w pracy

mniejsze obciążenie systemów
opieki zdrowotnej

*Niebezpieczna żywność kosztuje kraje o niskich i średnich dochodach 110 miliardów dolarów rocznie!


